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GIỚI THIỆU CHƯƠNG TRÌNH ĐÀO TẠO TRONG LĨNH VỰC CHẾ BIẾN THỰC PHẨM 

Description of Training Course on Food Procesing 
 
 

Programme type Economic cooperation with a focus on food processing 

Loại chương trình Hợp tác kinh tế trong lĩnh vực chế biến thực phẩm 

Context  

 

Food processing technologies are central to feeding an ever growing and 
ever more urban world population. They link the agricultural sector with 
consumers, by developing ways to handle, store, distribute and convert 
produce into products that are convenient, safe and long lasting. While 
some core food processing technologies are centuries old, they are 
constantly improved upon in order to make end products more appealing 
to consumers and/or more cost effective for the producer.  

Germany is the biggest and one of the most competitive food markets in 
Europe, with strong environmental and food safety regulations. Its food 
industry, big brands and medium sized companies alike, prides itself on its 
product innovation and its ability to deliver on short-term trends as well as 
long-term changes in consumer behaviour./ 

Bối cảnh 

 

Công nghệ chế biến thực phẩm giữ vai trò then chốt nuôi sống loài người 
trong bối cảnh ngày càng có sự gia tăng về dân số và khu vực thành thị. 
Các công nghệ này kết nối lĩnh vực nông nghiệp với người tiêu dùng 
thông qua việc phát triển các công cụ chế biến, lưu trữ, phân phối và 
chuyển đổi sản phẩm ở dạng thích hợp, an toàn và ổn định lâu dài. Trong 
khi có nhiều công nghệ chế biến thực phẩm chính đã có từ hàng thế kỷ thì 
vẫn còn nhiều công nghệ khác đã được từng bước cải thiện để tạo ra các 
sản phẩm có sức hấp dẫn hơn với người tiêu dung và/hoặc có hiệu quả 
hơn cho người sản xuất. 
 
Nước Đức là đầu tàu và là một trong những thị trường có sức cạnh tranh 
nhất về thực phẩm tại Châu Âu, có các chế tài về an toàn thực phẩm chặt 
chẽ và bảo vệ môi trường. Ngành công nghiệp thực phẩm của Đức, với số 
lượng các doanh nghiệp có thương hiệu lớn lẫn các doanh nghiệp vừa 
luôn tự hào về quá trình đổi mới sản phẩm và về khả năng thích ứng của 
mình trong xu hướng ngắn hạn hay các thay đổi mang tính dài hơi trong 
thị hiếu của khách hàng. 

Benefits for 
participants 

 

Participants will be part of a programme that seeks to:  
 
- Create an environment that helps participating companies to realize 

their own goals related to food processing by supporting their efforts 
to find suitable German business partners. 
 

- Showcase the current state of food processing in Germany, including: 
examples of production processes in German food companies, 
manufacturers of production lines and companies who develop and 
distribute technologies and ingredients that are central to food 
production. The programme will also touch upon the underlying 
regulatory framework and certification processes, including the 
responsible associations and (government) institutions, as well as 
current trends and developments like the growing demand for organic 
food. 
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Lợi ích đối với học 
viên 

 

Học viên tham gia chương trình sẽ có cơ hội:  
 
- Tạo môi trường có thể hỗ trợ cho các doanh nghiệp có học viên tham 

gia nhận thức về mục tiêu phát triển của mình liên quan đến công 
nghiệp chế biến thực phẩm thông qua nỗ lực kết nối với đối tác phù 
hợp tại Đức. 
 

- Giới thiệu về tình hình phát triển công nghiệp chế biến thực phẩm tại 
Đức hiện nay, bao gồm: Các mô hình về chế biến thực phẩm của các 
doanh nghiệp Đức, các nhà sản xuất dây chuyền chế biến và doanh 
nghiệp chuyên phát triển, phân phối các sản phẩm công nghệ và các 
thành phần then chốt trong chế biến thực phẩm. Chương trình cũng 
giúp học viên tiếp cận các vấn đề liên quan đến khung khổ pháp lý và 
quy trình cấp chứng nhận từ các tổ chức bao gồm các hiệp hội, các cơ 
quan (chính phủ) cũng như tìm hiểu về các xu hướng đang phát triển 
hiện nay cũng như nhu cầu ngày càng tăng về các sản phẩm hữu cơ. 

Target group 

  

 

Companies applying should represent (or should have a substantial 
interest in) one of the key sectors and trends of the food industry or 
associated industries such as food logistics and storage. 

Agricultural companies interested in exporting/importing unprocessed 
produce (grains, fruits, vegetables, meat, dairy, etc.) or cultivation 
technologies are asked not to apply. 

Nhóm mục tiêu Các công ty cử ứng viên tham gia phải đáp ứng (hoặc phải có sự quan tâm 
đáng kể) về một trong những lĩnh vực chủ chốt hay xu hướng phát triển 
gắn với ngành công nghiệp thực phẩm như nêu ở trên hoặc các ngành 
công nghiệp có gắn với công nghiệp thực phẩm, chẳng hạn như hậu cần 
và lưu trữ thực phẩm. 

Các công ty về nông nghiệp nhưng chỉ chuyên về xuất nhập khẩu các mặt 
hàng chưa qua chế biến (ngũ cốc, hoa quả, rau, thịt, bơ sữa.. ) hay các 
công nghệ canh tác không thuộc nhóm mục tiêu của chương trình 

Time and Place 23/9 – 18/10/2019, DMAN Training Center , Celle, Germany 

Thời gian, địa điểm 
học: 

23/9 – 18/10/2019 tại Trung tâm Đào tạo DMAN, Thành phố Celle, CHLB 
Đức 

Participants from 
Vietnam  

5 participants 

Số lượng học viên 
Việt Nam 

 5 người 

Training Language English 

Ngôn ngữ học: Tiếng Anh 

 


